Creme e marmellate
di qualita per farcitura.

Hai un Bar, o una Pasticceria?
Utilizza le nostre creme per
farcire brioche, torte, panettoni.

Se invece hai un Hotel utilizzale
per facilitare e ridurre lo spreco
delle colazioni self service.




DAGA

FOOD

Siamo una piccola realta agricola Piemontese che produce e acquista
nocciole sul territorio e le fa trasformare in creme spalmabili e in altri
prodotti di qualita.

Vendiamo prevalentemente le nostre creme ai bar, fornendo anche il
dispenser per una comoda farcitura delle brioche a vista oppure ad
hotel perfacilitare le colazioni self service.

Ai negozi proponiamo un nostro espositore con prodotti dedicati alla
vendita al dettaglio.

Solo prodottiMadein Italy

Facciamo produrre e lavorare tutto in Italia valorizzando il Made in italy.

Prezzigiusti

Vogliamo proporre alla nostra clientela non un prezzo ribassista a
discapito della qualita, ma il giusto prezzo a fronte di un prodotto
genuino.




DISPENSER DAGA

DISPENSER VELA




REFILL PER DISPENSER
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SECCHIELLI TOPPING PER
GRANDE FORMATO DECORAZIONI

Disponibili nei gusti:
Tutti i gusti di creme frutti di bosco, cioccolato,
disponibili anche in secchielli pistacchio, cioccolato bianco



DECORAZIONI E PASTICCERIA

Bons Bons Arlecchino Codette colorate Granella
di cioccolato di zucchero di pistacchio
400 g 400 g 250 g

Pasta di Pasta di Granella di
pistacchio nocciole nocciola italiana
' . 250 g




... TANTIPRODOTTI
PER LA VENDITA ALDETTAGLIO




Rapida e semplice farcitura di croissant, _
dolci, gelati, yogurt, ecc. Ideale per L
bar, hotel, pasticcerie e caffetterie.

Disponibile nei gusti: Marmellata Albicocca, Marmellata Frutti di Bosco,
Pistacchio, Cioccolato Gianduja, Cremino al latte,
Nocciolata (Crema di Nocciola), Arachide Salata, Crema.

Inoltre:

Decoraziom ‘P
Granella dl noc

Codetta colorata
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Per informazioni, ordini e prezzi:
info@dagafood.com - www.dagafood.com
Whatsapp: 388.8031490 €l Daga Food @ @daga.food



www.dagafood.com
€} Daga Food @ @daga.food
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